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ANTICHELLO

CHARDONNAY

TREVENEZIE
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

ZONA DI PRODUZIONE f
Trevenezie. ‘

VARIETA DELLE UVE
Chardonnay.

VINIFICAZIONE

Pressatura soffice e decantazione statica a freddo del
mosto seguita dalla fermentazione a temperatura
controllata.

AFFINAMENTO
In contenitori di acciaio inox e ca. 3 mesi in bottiglia.

DATI ANALITICI
Alcool: 12% Vol.
Acidita totale: ca. 5,50 -6 g/l

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
Colore giallo paglierino.

Profumo particolarmente fruttato. .
Sapore morbido e delicato. ICHELLO

SERVIZIO i ARDONNAY
10-12" C. i : QEEG%AIFEA TIPICA
ACCOSTAMENTI

Antipasti, piatti a base di pesce. Ottimo anche come
aperitivo.

LONGEVITA
Si beve preferibilmente giovane.

Antichello® é un marchio registrato dell’azienda
Santa Sofia s.r.l.e Pedemonte di Valpolicella, San Pietro in Cariano (Verona) e Italy
T. +39 045 7701074 e info@antichello.com e www.antichello.com



