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CABERNET
VENEZIE
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA




ZONA DI PRODUZIONE
Vigneti a Nord-Est di Verona.
VARIETÀ DELLE UVE
Cabernet Sauvignon 100%.
DATI ANALITICI
Alcool 12% Vol.
Acidità totale ca. 5,50 g/l.
VINIFICAZIONE
Pigia-diraspatura delle uve. Temperatura di fermentazione tra i 20-25°C. 12 giorni di macerazione.
AFFINAMENTO
In contenitori d’acciaio e ca. 3 mesi in bottiglia.
DESCRIZIONE ORGANOLETTICA
Colore rosso rubino tendente al violaceo. 
Profumo vinoso caratteristico.
Ottimo corpo. Sapore armonico, asciutto e robusto.
SERVIZIO
18°C in bicchiere tulipano.
ACCOSTAMENTI
Carni rosse, selvaggina e formaggi stagionati.
LONGEVITÀ
2 - 3 anni.
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                        CABERNET   VENEZIE   INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA           Z ONA DI PRODUZIONE   Vigneti a Nord - Est di Verona.   V ARIETÀ DELLE UVE   Cabernet Sauvignon 100%.   D ATI ANALITICI   Alcool 12%  Vol.   Acidità totale ca. 5,50 g/l .   V INIFICAZIONE   Pigia - diraspatura delle uve. Temperatura di  fermentazione tra i   20 - 25 ° C.  12 giorni di macerazione.   A FFINAMENTO   In contenitori d’acciaio e  ca.  3 mesi in bottiglia.   D ESCRIZIONE ORGANOLET TICA   Colore rosso rubino tendente al violaceo.    Profumo vinoso caratteristico.   Ottimo corpo. Sapore armonico, asciutto e robusto.   S ERVIZIO   18 ° C in bicchiere tulipano.   A CCOSTAMENTI   Carni rosse, selvaggina e formaggi stagionati.   L ONGEVITÀ   2  -   3 anni.                                 

